ENTREESI APP]ET][ZERS

Tartare de auo de saumon 18% b = A . _'§L\|Ies de pou]et maison
Salmon duo tartar i bl ‘Bu‘ﬂ‘alo / ‘B‘BQ/ ‘l]’al (6/12) ]3$/24$
Crevettes Bang-Bang 175 B AR :_emade ch:cken wmgs (§/12)

Bang Bang shrimp | S | i _":'_:._-‘Salabe Cesar 10$
' % Ceasarsalad

Calmars frits, sauce orange et gingembre 178
Fried calamari, orange and ginger sa'u_ce,' : SRy ‘Pamer ae ﬁ~|tes[
L F renqh fhes :
‘Fondue parmesan a I'Alfreb le ‘Fermner 15$
Parmesan & Alfred le Fermier cheese fbndue e Nacbos ou Chﬂa partager 243
. Boinn o iThe Chf‘f‘nachos to share,

COIN DES PETITS
'KID'S CORNER

DEBORDES PAR LE TRAVAIL ET LES TACHES ‘Fettucme sauce alfreao 10$ ~ Salade césar au poulet 12$
~ MENAGERES? VOUS AIMERIEZ UN COUP DE MAINPOUR | 2lii tuccine  Chicken caesar salad

¥ LA PREPARATION DE VOS REPAS? B Conoties Al ey 4 '
NOUS VOUS OFFRONS DES PLATS PRETS-A- : B R - Fish & Chips maison n$

MANGER EN FORMAT FAMILIAL OU INDIVIDUEL | Chicken nuggctswltbﬁencbﬁcs
QUIVARIENT A TOUTES LES SEMAINES
SERVICE DE LIVRAISON DISPONIBLE

3fomema6e Fish & Chips

Overwelmed with work and household chot e
You would like a helping hand for t.he
preparation ofyour meals?

: Sauce au porto 500 ml 14$
& Sauce au powre 500 ml 14$




RESTQ PUB

PLATS PRINCIPAUX | MAIN MEALS

‘Burger végétarien de Bio-Bon, ﬁ‘oniage suisse, Fettuccine Alfredo 16$

guacamole, oignons rouges et mayonnaise chipotle, Alfredo fettuccine
Jrites 20$ : fos
i Bio-Bon vegetarian burger, Swiss cheese, guacamole,  ‘Fettuccine Catbongra 208
a4 red onions & chipotle mayonnaise, fries Carbonara fettuccine
“*’ Burger de fish & chips, oignons rouges et ‘Raviolis farcis a la courge , sauce crémeuse au
' mayonnaise a I'aneth, frites 18% parmesan et tomates séchées 20$%
Fish burger, red onions & dill mayonnaise, fries Squash raviolis, sun-dried tomatoes parmesan savce

Burger du Cliff, Monterey Jack, oignons
caramélisés, bacon, rondelle 0'oignon et
mayonnaise chipotle, frites 22$ e

Cliff burger, Monterey Jack, caramalized onions, bacon,
onion ring & chipotle mayonndise, fries

Fettuccine a la truite de la ferme piscicole des
‘Bobines fumée a chaud, crémeuse de parmesan,
capres 25%

Trout fettuccine from La ferme piscicole des BObines,
parmesan creamy sauvce & capers

Sandwich au smoked meat de la Salaison _ ' ' i
‘Provencher, fromage_suisse,-'mayonnaisé chipotle
et choucroiite sur pain bagnat au seigle, salade 249
Reuben sandwich, Swiss cheese, chipotle mayonnaise, _
bagnat bread, salad ' Fisp & chips pané maison  22$
‘Homemade fish & chips

5 “Tartare d¢ duo de saumon, frites &
salade 308

Duo of salmon tartar, fries, salad

‘Burger Crab (Cake sauce tartare et frites 249% i ; i R
Crab cake burger, tartar sauce and fries Crevettes ‘Bang Bang, riz, salade (ésar 27$
Bang Bang shrimps, rice, Ceasar salad

Salade César au poulet 20$ S e :

Chicken ceasar salad - Salade de bavette de boeuf 0e la Boucherie Face de
, _ : Boeuf, mandarines, noix caramélisées et

Salade de poulet, canneberges, noix caramélisées et Vinaigrette a I'érable 26S

vinaigrette a I'érable 22$ e Boucherie Face de Boeuf flank steak salad, mandatrins,
Chicken salad, cranberries, caramelized nuts, maple ~ Cdrdmelized nuts, maple dressing

dressing ; o

i




‘Poutine a la cote levée et 2 fromages be Ia ‘I_altene

Coaticook 28$
Poutine of ribs with 2 cheeses from the Lan‘,er:e
Coaticook - :

Filet mignon, Iegumes de saison, pomme Be terre

ou jour et sauce aux poivres 405

: % Soy_ aram_ _beefﬂank st,eak demi-glace porto sauce,
3 --‘-.-'l;potatoes and vegetables

i Assiette Oe cotes levees ‘B‘BQ au bourbon, frites et
~ salade ae carottes rémoulade

(Bemle/ complete) 26$/ 369
BBQ and Bourbon ribs plate, fries, carrot salad

Filet mignon, seasonal vegetables potatoes of'the ' remoulade (half‘/fbn)

day and pepper savce

~ DUMARIAGE AU PARTY DE BUREAU, EN PASSANT PAR
UN SIMPLE ANNIVERSAIRE, TOUTES LES OCCASIONS
SONT BONNES POUR UTILISER NOS SERVICES
@ NOS DIVERSES PRESENTATIONS S'ADAPTEI:JT AVOS
; DEMANDES; QUE SE SOIT POUR DES ILOTS y
GASTRONOMIQUES, DES TABLES D'HOTE, DES
BUFFETS CHAUDS OU FROIDS, UN 5 A 7,NOUS AVONS g
DETOUT

Wedding, funeral, baptism, office party, launch,
happy hour, all occasions are good for using our
catering
Gastronomic islands, 3 courses meal, hot or cold
buffet, cocktail dinner, everythingis possible,

we adapt. to your requests

DESSERTS

‘Pou'()mg cbomeur al erable, glace

~alavanille Oc la Laiterie Coaticook 128

Map?e Syrup puddmg chomeur La:t,ene Coaticook vanilla ice

| Gateau au carotte be Cbez flust‘me 10$

Carrot Cake ﬂ*Om ChezJust," e

it

.Gateau au cbocolat "‘Fcrrcro ‘I{ocber 128
: 'C’hocolate cake "fé.rrero "‘ochfer

"_"-"I’arte au Cltron sty]e "(;a "Belgne'“ 10$
: ."Lemon pie Qa Beugne"' sty\e e

_}'(jafeau au fromage 'savenr du moment” 12$
; _Cheesecake.- s Foa




MENU SAISONNIER / SEASONAL MENU
Entrees | Appetizers

Soupe a l'oignon gfatinée 12$
French onion soup

Duo de tartare de saumon au crabe tlcae 198
Duo of salmon tartare and warm crab

Casserole 0'escargots aux tomates et proscuitto 143
Snail casserole with tomatoes and proscuitto

Plats principaux | Main meals

Poélée de pétoncles enrobés de lard, crémeuse de fleur d'ail bu petlts mas et poivre rose 389
Pan-fried scanops wrapped in bacon, cre,amy garhc scapes and pink pepper

Joue de boeuf bralsee fonaant al'Alfred le fermuer et poelee de cbamplgnons 38$

Braised beef‘cheek Alfredle f‘erm/er f‘ondant and pan fhe,d mushrooms
1

Filet de truite ae "bobines" grillée, Cbutney de cannebe'rges et;__c’e’_rise de terre 32$
Grilled "Bobbine” trout fillet, cranberties and ground cherry chutney

“Foie de veau, sauce érabl'«_z"'_et:-l'arb- 308
Vealliver, maple sauce and bacon

Nos accompagnements

Side dish Pt
Modifiez Ajoutéz :
Poutine o 43 6S
Salade César 33 5%
Salade ou jardin 2$ A
% Rondelles d'oignons 23 4
1Légumes grillés V028 43

28 43

SRl
: ar



Bieres en fut

COORS LIGHT (BLONDE LEGERE)
200Z : 8% PICHET 22$

BELGIUM MOON (BLANCHE) CREEMORE (LAGER)
GRIFFINTOWN (ALE BLONDE)  L'AMER (IPA)
RICKARD'S RED (ROUSSE) Ly

20 0Z : 9% PICHET 258

TROU DU DIABLE MAC TAVISH (ALE AMERICAINE),
TROU DU DIABLE APOCALYPSO (WHITE IPA)
200Z : 9,755 PICHET 27$

Bieres en bouteilles

COOR'S LIGHT, MOLSON EX, MOLSON UTRA, MOLSON
CANADIAN 6%

SOL,HEINEKEN 9%

HEINEKEN 0%  6$

SAISONDU TRACTEUR  9,25%
MICROBRASSERIE COATICOOK  9,25%
FRAMBOISES (BLANCHE) :
LA GRANDE MAREE (GOSE)
L'ABYSS DE LA GORGE (NOIR STOUT)
NEW ENGLAND (IPA) '

Mm@]ls Quebecms
AMARETTO AVRIL RHUM EPICE CHIC CHOC
CREME, COUREUR . SPRITZ DES ILES

DES BOIS WHISKY COUREUR
GIN PORTAGE DES BOIS
GIN ROMEO VERMOUTH ROVGE,
GIN HUNGAVA 2 KAYAK
LIQUEUR DE CAFE, - VODKA WHITE KEY'S
HYWILD b ,
b - 850%
Mocktails _
CESAR LIMONADE MANGUES
LIMONADE ROMARIN ET PECHES }
DAlQUIRI GLACE SODA MOUSSE ’
BIERE GINGEMBRE dRIE
 6,50%
Cocktails glaces
MARGARITA

DAIQUIRI FRAISES, FRAMBOISES ET MANGUES

Cocktails signatures

LEP’TIT MENTEUR

RHUM CHIC CHOC, GINGER ALE, LIME, MENTHE
KATRINE DE RUSSIE

VODKA, SPRITZ DES ILES, JUS DE PAMPLEMOUSSE

ET D’ALOES, TONIC
LA LIMETTE
GIN UNGAVA, TONIC, JUS D'ALOES, LIME ET MENTHE
JULES CESAR
VODKA, CLAMATO, FUMEE LIQUIDE, JUS DE LIME, EPICES A
STEAK
AMARETTO SOUR
AMARETTO AVRIL, JUS DE CITRON, SIROP SIMPLE

 PARADIS BOREAL

GIN, CHARTREUSE, JUS DE CITRON, GINGER ALE, THYM
LE ROMARIN

GIN ROMEO, JUS DE CITRON, ROMARIN, SODA, AGRUMES
MOSCOW MULE :

VODKA WHITE KEYS, JUS DE LIME, BIERE AU GINGEMBRE
MONSIEUR GERMAIN

 GIN, LIQUEUR DE SUREAU, LIME, CONCOMBRE
- KENTUCKY MULE

_BOURBON, A_GOSTURA,JUS DE LIME, BIERE GINGEMBRE
- : 1$

- LEFI1ZZ

BOUTEILLE DE HENKELL, GRAND MARNIER ,JUS DE LIME,
SIROP DE FRAISES, MENTHE

SPRITZ DES ILES '

BOUTEILLE DE HENKELL, SPRITZ DES ILES, AGRUMES

s

Sangria
ROVUGE ol

" VIN ROUGE, NECTAR DE MANGUE, SIROP DE BLEVETS,

‘SODA GINGEMBRE, MENTHE
ROSE

'_ VIN ROSE, NECTAR DE GOYAVE, SIROP DE BLEVETS,
SODA GINGEMBRE, SAUGE

BLANCHE

~ VIN BLANC, NECTAR DE MANGUE, SIROP DE PECHES,
- SODA GINGEMBRE, THYM

_ VERRE 9$
;*  PICHET 32%

 cafés alcoolisés speciaux

LE CLIFF

RHUM CHIC CHOC, COUREUR DES BOIS, FRANGELICO

LE QUEBECOIS

WHISKY COUREUR DES BOIS, HYWILD 12$




