
Auberge Ayer’s Cliff

M E N U  T R A I T E U R
2 0 2 5



B u f f e t  o p t i o n  # 2

Sandwichs  gourmets  (2  choix )  
Sa lades  (2  choix )
P lateau de mar inades et
fromage en gra ins
Plateau de crudités  et  t rempette
Plateau de desserts  var iés  (3
var iétés )

21,95$

B U F F E T  F R O I D

Buffet option #3

Sandwichs gourmets (2 choix)
Salades (2 choix)
Plateau de fromage fins et
raisins
Plateau de crudités et
trempette
Plateau de viandes froides,
pâtés et marinades
Plateau de desserts variés

23,95$ 

VARIÉTÉ DE SANDWICHS

LE LÉGUME GRILLÉ :  pa in  p lat ,  poivrons  rouges ,  courgettes  et  o ignons
rouges gr i l lés ,  chèvre doux

 
LE POULET FARCI  :  pa in  farc i  de mousse au poulet ,  échalotte ,  cé ler i

LE VOLUBILE :  cro issant ,  jambon tranché,  f romage,  la i tue ,  mayonnaise
moutarde et  mie l

LA PAYASANNE :  Roast  beef ,  f romage,  corn ichons ,  mayonnaise  à  la
d i jonnaise

WRAP FUMÉ :  Tort i l las ,  ef f i loché de porc  fumé maison,  f romage marbré ,
la i tue ,  poivron   

TRADITIONNELS :  pa in  t ranché,  choix   de sa lade de poulet ,  mousse de porc
fumé ou jambon tranché et  f romage

L’ALLERGÈNE :  végé pâté ,  hummus,  carottes ,  la i tue ,  concombre,  pa in  sans
g luten(sans  lactose ,  sans  g luten,  sans  noix ,  sans  prote ine animale )

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277

 
Buffet  opt ion #1

Sandwichs  t radi t ionnels  sur
pa in  t ranché (3  choix )
Sa lades  (2  choix )
P lateau de mar inades et
fromage en gra ins
Plateau de crudités  et
trempette
Plateau de desserts  var iés  (3
var iétés )

18,95$



VARIÉTÉ DE SALADES
L ’ ITALIENNE :  penne,  cé ler i ,  o ignon,  pesto de tomate séchée,  feta ,  pers i l
f ra is ,  v ina igrette  crémeuse 
CLASSIQUE :  chou,  carottes ,  v ina igrette  crémeuse
LA BETTERAVE :  betterave jaune,  tomate cer ise ,  fève verte , f romage féta ,
v ina igrette  à  l ’érable  
L ’ÉNERGIQUE :  pommes de terre  gre lot ,  o ignon rouge,  cé ler i ,  lardons ,
cornichon,  crème sûre ,  oeufs  durs ,  mayonnaise .  
L ’ORZO :  orzo ,  pet i t  pois  vert ,  cé ler i ,  o ignon,  poivron rouge,  mayonnaise  au
pesto
LE MUST :  brocol i ,  ra is in  sec ,  noix  de Grenoble ,  v ina igrette  crémeuse
L ’ESTIVALE :  mesc lun de la i tue ,  pet i t  f ru i t ,  no ix  de Grenoble ,  v ina igrette
balsamique à  l ’érable
LA GRECO :  concombre,  tomate ,  o ignon rouge,  o l ive ,  f romage féta .
LA CÉSAR :  la i tue romaine ,  lardon,  croûton,  parmesan
L’ASIATIQUE : épinards, fèves germées, pakchoï, oignons rouges, champignons,
coriandre, noix et vinaigrette orientale
CAROTTES : carottes râpées, raisins secs, noix 
DE LA MER :  goberge,  crevette  de Matane,  cé ler i ,  po ivron rouge,  aneth
fra îche,  mayo crémeuse +4.00$

EXTRAS
Salade supplémenta i re  :  3 ,00$
Remplacer  p lateau de f romages en cubes par  f romages f ins  :  4 ,75$
Remplacer  p lateau de v iandes f ro ides  et  pâtés  par  p lateau de charcuter ies  et
terr ines  :  5 ,25$
Desserts  gastronomique :  3 ,50$

  CAFÉ  
 2 ,75$

Taxes et  serv ice  en sus
 Vaisse l le  compostable  inc luse

Minimum de  20 personnes

Les  menus  et  les  pr ix  sont  su jets  à  changement

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277



B U F F E T  C H A U D

CHOIX DE POTAGES   +  6$

Potage parment ier  aux pommes de terre  et  poireaux

Crème de courge musquée

Velouté de panais  aux pommes vertes

VARIÉTÉ DE SALADES

L ’ ITALIENNE :  penne,  cé ler i ,  o ignon,  pesto de tomate séchée,  feta ,  pers i l  f ra is ,
v ina igrette  crémeuse 

CLASSIQUE :  chou,  carottes ,  v ina igrette  crémeuse

LA BETTERAVE :  betterave jaune,  tomate cer ise ,  fève verte ,  chèvre ,  v ina igrette  à
l ’érable  

L ’ÉNERGIQUE :  pommes de terre  gre lot ,  o ignon rouge,  cé ler i ,  lardon,  corn ichon,
œufs  durs ,  crème sûre ,  mayonnaise .

 
L ’ORZO :  orzo ,  pet i t  pois  vert ,  cé ler i ,  o ignon,  poivron rouge,  mayonnaise  au pesto

LE MUST :  brocol i ,  ra is in  sec ,  noix  de Grenoble ,  v ina igrette  crémeuse

L ’ESTIVALE :  mesc lun de la i tue ,  pet i t  f ru i t ,  no ix  de Grenoble  pra l inée ,  v ina igrette
balsamique à  l ’érable

LA GRECO :  concombre,  tomate ,  o ignon rouge,  poivron,  o l ive ,  feta

LA CÉSAR :  la i tue romaine ,  lardon,  croûton,  parmesan

L’ASIATIQUE :  ép inards ,  fèves  germées ,  pakchoï ,  o ignons rouges ,  champignons ,
cor iandre ,  noix  et  v ina igrette  or ienta le .

DE LA MER :  goberge ,  crevette  de Matane,  cé ler i ,  po ivron rouge,  aneth f ra îche ,
mayo crémeuse  +4.00$

SALADE DE CAROTTES :  carottes  râpées ,  ra is ins  secs ,  noix

Buffet option #2

Plats de résistance (2 choix)
Accompagnements (1 choix)
Salades (2 choix)
Plateau crudités et trempette
Plateau marinades et fromage en
grains
Pain et beurre
Plateau de desserts variés (3 variétés)

29,95$

Buffet option #3

Plats de résistance (2 choix)
Accompagnements (1 choix)
Salades (2 choix)
Légumes du moment
Plateau de crudités et trempette
Plateau de fromage en cubes et raisins
Plateau viandes froides, pâtés et
marinades 
Pain et beurre
Plateau de desserts variés (3 variétés)

                              34,95$

Buffet option #1

Plats de résistance (1 choix)
Accompagnements (1 choix)
Salades (1 choix)
Plateau marinades et fromage en
grains
Pain et beurre
Plateau de desserts variés (3 variétés)

26,95$

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277



PLATS PRINCIPAUX

Ravio l i s  à  la  courge ,  sauce crémeuse aux tomates  séchées et  f romage parmesan.
Suprême de vola i l le ,  sauce tomates  séchées ,  Bours in  et  champignons
Poulet  chasseur
Longe de porc  fumée maison,  sauce demi-g lace à  la  moutarde et  thym
Bavette  de boeuf  gr i l lée  et  sa  demi-g lace au Porto +8$
Boeuf  bourguignon
Fi let  de saumon,  sauce crémeuse au pesto de bas i l ic

ACCOMPAGNEMENTS

Purée de pommes de terre ,  lardons et  f romage en gra in  de Coat icook 
     (max.  100 pers . )

Grat in  Dauphinois  
R iz  basmat i

EXTRAS

Salade supplémenta i re  :  3 ,00$
Accompagnement  supplémenta i re  :  3 ,50$
Plat  de rés istance supplémenta i re  :  5 ,50$
Remplacer  p lateau de f romages en cubes par  f romages f ins  :  4 ,75$
Remplacer  p lateau de v iandes f ro ides  et  pâtés  par  p lateau de charcuter ies  et
terr ines  :  5 ,25$
Desserts  gastronomique :  3 ,50$

CAFÉ 
2,75$

Taxes et  serv ice  en sus
 Vaisse l le  compostable  inc luse

Minimum de  20 personnes

Les  menus  et  les  pr ix  sont  su jets  à  changement

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277

NOUS NOUS ENGAGEONS À PORTER UNE ATTENTION PARTICULIÈRE AUX ALLERGIES.   IL  EST CEPENDANT
IMPOSSIBLE POUR NOUS DE GARANTIR,  HORS DE TOUT DOUTE,  QUE LES PRODUITS ALLERGÈNENT N’ONT PAS

ÉTÉ EN CONTACT AVEC LES PLATS CHOISIS CAR TOUS LES PRODUITS ALLERGÈNENT SE RETROUVENT DANS NOS
CUISINES.  

UN MENU SANS ALLERGÈNE,  SANS PRODUITS LAITIERS ET SANS GLUTEN À ÉTÉ CONÇU POUR L’ENSEMBLE DES
ALLERGIES,  MOYENNANT UN FRAIS SUPPLÉMENTAIRE.   SVP EN FAIRE LA DEMANDE. 



 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277

T A B L E  D ’ H Ô T E

CHOIX DE POTAGES 

Potage parmentier aux pommes de terre et poireaux
Crème de courge musquée
Velouté de panais  et  pommes vertes

ENTRÉES 

Salade de verdures, petits fruits, noix de Grenoble pralinées, vinaigrette à l’érable  8$
Duo de truite fumée, agrumes et crème fraîche à l’aneth  13$
Raviolis farcis à la courge, sauce crémeuse aux tomates séchées et de pancetta séchée   10$
Tartare de betteraves jaunes, noix et fromage de chèvre sur nid de roquette 10$
Duo de tomates et mozarella fraîche au balsamique  12$

PLATS PRINCIPAUX

Blanquette d’osso bucco de porc aux pleurotes 48$ 
Bavette de boeuf grillée, demi-glace au Porto 62$
Poitrine de poulet de grain, sauce au fromage Boursin, aux tomates séchées et aux
champignons 48$ 
Poitrine de poulet de grain à la dijonnaise et estragon  46$
Pavé de saumon, crémeuse de poireaux et Pineau des Charentes 46$
Joue de bœuf braisée, sauce bordelaise, oignons caramélisés 59$

DESSERTS

Gâteau à  l ’un i té  
ou 

Bar  à  Smores   +5$

Taxes et  serv ice  en sus
 Vaisse l le  non inc luse

Les  menus  et  les  pr ix  sont  su jets  à  changement

NOUS NOUS ENGAGEONS À PORTER UNE ATTENTION PARTICULIÈRE AUX ALLERGIES.   IL  EST CEPENDANT
IMPOSSIBLE POUR NOUS DE GARANTIR,  HORS DE TOUT DOUTE,  QUE LES PRODUITS ALLERGÈNENT N’ONT PAS

ÉTÉ EN CONTACT AVEC LES PLATS CHOISIS CAR TOUS LES PRODUITS ALLERGÈNENT SE RETROUVENT DANS NOS
CUISINES.  

UN MENU SANS ALLERGÈNE,  SANS PRODUITS LAITIERS ET SANS GLUTEN À ÉTÉ CONÇU POUR L’ENSEMBLE DES
ALLERGIES,  MOYENNANT UN FRAIS SUPPLÉMENTAIRE.   SVP EN FAIRE LA DEMANDE. 



C O C K T A I L  D Î N A T O I R E

COCKTAIL DÎNATOIRE SOUS FORME 
DE STATIONS

C e t t e  f o r m u l e  v o u s  p e r m e t t r a  d ’ o f f r i r  à  v o s  i n v i t é e s  u n  b u f f e t  i n t e r a c t i f  q u i
s a u r a  c e r t e s  é p a t e r  v o s  i n v i t é s  p a r  l ’ o r i g i n a l i t é  d e  l a  p r é s e n t a t i o n .

Bar  à  Nachos ,  crudités ,  t rempette  avec sa  fonta ine de f romage

***

Bar  à  tartare  et  ses  garn i tures

Mini burger et ses accompagnements 

Bar à Mac & Cheese accompagné de ses garnitures 

Table de salades 

***

Bar  à  smores ,  verr ines  et  gourmandises  

 99$/PERS

Équipe de serv ice  inc luse
Taxes  et  serv ice  en sus

Minimum de 75 personnes 



S A N D W I C H  A U  C H O I X
C R U D I T É S , F R O M A G E S ,  T R E M P E T T E

S A L A D E  D U  C H E F

D E S S E R T  D U  J O U R

B O U T E I L L E  D ’ E A U  O U  J U S

1 9 , 9 5 $

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277

M E N U  D É J E U N E R  E T  
B O Î T E  À  L U N C H

C R O I S S A N T S - R O T I E S

O E U F S  B R O U I L L É S

B A C O N ,  S A U C I S S E S

P O M M E S  D E  T E R R E  

F R O M A G E S

S A L A D E  D E  F R U I T S

 C O N F I T U R E S - C R E T O N

P L A T E A U  D E  B E I G N E S

J U S  D ' O R A N G E  -  C A F É

F O N T A I N E  D E  C H O C O L A T

S U P P L É M E N T 4 $ / P E R S .

2 4 , 9 5 $

P L A T E A U  D E  B E I G N E S  

 P L A T E A U  D E  F R U I T S

J U S  D ’ O R A N G E -  C A F É

1 0 , 9 5 $

 V I E N N O I S E R I E S

P L A T E A U  D E  F R U I T S

 P L A T E A U  D E  B E I G N E S

Y O G O U R T  

G R A N O L A

 

J U S  D ’ O R A N G E - C A F É

1 5 , 9 5 $

MENU BRUNCH BOÎTE À LUNCH

PAUSE CAFÉ - COLLATION DÉJEUNER CONTINENTAL

Taxes et  service en sus
Vaissel le  compostable

incluse



MAXIMUM DE 4 CHOIX DE CANAPÉS PAR PERSONNE
MINIMUM DE 30 PERSONNES

CANAPÉS

CANAPÉS FROIDS 

 Verrine de Bocconcini, tomates et basilic  3,00$

Crostini de salami et mousseline de fromage crémeux aux tomates séchées  3,00$

Tartare de saumon frais et saumon fumé avec son craquelin   3,25$

Mousseline de truite fumée des Bobines sur concombre   3,25$

Bruschetta sur croûton, copeau de fromage de la Station  2,75$

CANAPÉS CHAUDS

  
Fondant de fromage de chèvre et oignons confits au poivre rose sur son croûton  3,00$

Arancini du moment, salsa cruda de tomates  2,75$

Mini pogo de saucisse Face de Bœuf, sauce moutarde et miel   3,50$

Burger ouvert de porc effiloché, Monterey Jack et sauce BBQ au Bourbon du Cliff 3,75$

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277



 

Bar  à  popcorn 5 ,50$  

Bar  à  nachos ,  fonta ine de f romage,  sa lsa  et  crudités   9 ,95$

Stat ion d ’Ant ipast i  :  Bruschetta ,  tapenade d ’o l ives ,  charcuter ies ,  f ru i ts  et
craquel ins  15,95$

Bar  à  tartare  de saumon et  ses  garn i tures  11,95$

Fondue au fromage de la Station et ses brochettes de pain,  
     chorizo et marinades 12,95$ 

Table  de f romages f ins ,  f ru i ts  f ra is ,  o ignons conf i ts ,  conf i ture ,  
     c raquel ins  13,95$

Table  de charcuter ies ,  mar inades ,  craquel ins ,  pa in  15,95$ 

Bar  à  Mac & Cheese accompagné de ses  garn i tures  13,95$

Bar  à  rac lette  serv i  avec légumes gr i l lées ,  charcuter ies ,  pa in   
     et  mar inades 20,95$

Bar  à  pout ine et  ses  garn i tures  19,95$  -   *Fr i teuse  sur  p lace  requ ise

Bar  à  min i  burgers ,  porc  eff i loché,  min i  ga lettes  de boeuf  et  
     garn i tures   14,95$

DESSERTS 

Bar  à  s ’mores ,  vér ines  et  gourmandises  9 ,95$ 

Table  avec mur  et  tours  de beignes ,  cake pops et  be igne b i tes  9 ,95$

 Minimum de 50 personnes

Cette formule vous permettra d’offrir à vos invitées un buffet interactif qui saura certes épater vos
invités par l’originalité de la présentation.

 Vous pouvez également accompagner nos autres menus avec quelques-unes des stations suivantes 

 TRAITEUR@AUBERGEAYERSCLIFF .CA    
 819.838.4277

S T A T I O N  D Î N A T O I R E



S P É C I A L I T É   D E S S E R T

PLATEAU DE BEIGNES 
‘’ÇA BEIGNE’’ 

POUR VOTRE ÉVÉNEMENT SPÉCIAL...

100 pers. 
800$

**
150 pers. 

1145$

**
200 pers. 

1490$

4 SAVEURS

 INSTALLATION ET MONTAGE
Café inclus


