Tartare de Ouo de saumon 16$ : L Alles Oe pou]et maison
Salmon duo tartar L rBuﬁalo/ ‘B‘BQ/ ‘ﬂ)ai (6/12) 15%/25%

Crevettes ‘Bang-Bang 16$
Bang Bang shrimp

Calmars Jrits, sauce orangé et gingembre  16$
Fried calamari, orange and ginge,r sauvce R G

j P U G ‘Pamer ae fnte maison 6$
Fondue parmesan a I'Nfreb |[4 ‘Fcrmner et au .‘Mont ; F renqh fhes e

St-Benoit 15% . (e
Parmesan, Alfredle Fermier and Mont St—Be,no fbndue, 'Nacbos a“ Chjj i partager 22$
Wi - ‘The C‘hf‘f‘nachos .0 share 4

C‘MN'DE PETITS
KID'S CORNER

~ DEBORDESPARLE TRAVAILETLESTACHES | 1 Salade césar au poulet 12$
__ MENAGERES? VOUS AIMERIEZ UN COUP DE MAINPOUR | Aliia-cli s iiaclia  Chicken caesar salad
¥ LA PREPARATION DE VOS REPAS? SR A
NOUS VOUS OFFRONS DES PLATS PRéTs-A- (- Lrognietles O potiel, JIES 1 - il & Chips maison  n$
‘ X ot  Homemade Fish & Chips
QUIVARIENT A TOUTES LES SEMAINES -

SERVICE DE LIVRAISON DISPONIBLE |

Overwelmed with work and household ch
You would like a helping hand for t,he
preparation of‘your meals?

 Vinaigrette a I'érable 11 10$
Sauce spaghetti 11 12§

: v‘;:'SailJcé alfredorl 128

Soupe maison 11 8%




PLATS PR][NC][PAUX | MAIN MEALS

‘Burger végétarien de Bio-Bon, fromage suisse,

guacamole, oignons rouges et mayonnaise chipotle,

frites 178

Bio-Bon vegetarian burger, Suiss cheese, guacamole,
red onions & chipotle mayonndaise, fries

‘Burger de fish & chips, oignons rouges et
mayonnaise a I'aneth, frites 169
Fish burger, red onions & dill mayonndise, fries

Burger du Cliff, Monterey Jack, oignons
caramélisés, bacon, rondelle 0'oignon et
mayonnaise chipotle, frites 193 :

Cliff burger, Monterey Jack, caramalized omohs bacon
onion ring & chipotle mayonnaise, fries

Sandwich au smoked meat de la Salaison _
“Provencher, fromage suisse, ‘mayonnaise chipotle
et choucroitte sur pain bagnat au siegle, salade 18$
Reuben sandwich, Swiss cheese, chipotle mayonnaise,
bagnat bread, salad

Salade de bavette de boeuf marinée de la ‘Boucherie

Face de ‘Boeuf, mandarines, noix caramélisées et
vinaigrette a I'érable 25$

Boucherie Face de Boevf marinated flank steak salad
mandarins, caramelized nuts, maple dre,ss:ng

Salade de poulet canneberges, noix caramélisées et
vinaigrette a I'érable 20% ; :
Chicken salad, cranbertries, caramehzed nuts, maple,
dressing

Salaae Cééar au poulet 19$

Chicken ceasar salad

Fettuccine Alfredo 163

Alfredo fettuccine

Fettuccine Cafbonara 19%

‘Carbonara fettuccine

Raviolis farcis aux champignons portobellos, sauce
crémeuse au parmesan et tomates séchées 20$
Ravioli stuffed with portobello mushrooms, sun-dried
tomatoes parmesan savce

Fettuccine a la Truite des Bobines fumée a chauod,
crémeuse de parmesan, capres 25%

Les Bobines Trout fettuccine, parmesan creamy
savce ‘& capers

Tartare de duo ae saumon, ﬁ1tes &

salade 26% o

Duo of‘salmon t,art,ar fhes salad

Fisn & chips pane malson 228
- .Homemade fish & chips

' Crevettes Bang Bang, rlz, salabe (César 259
Bang Bang shrimps, rice, Ceasar salad




Foie de veau poélé, sauce aux Iarao' . I‘%rable, 0 ‘Bavette de boeuf marinée de la ‘Boucherie Face de

patates et légumes du jour 259 : "Boeu_f sauce»beim glace au porto, patates et
Veal liver with bacon and maple sauce potatoes and 3
vegetables ‘

rto:saucé pdtatoes and vegetables
‘Poutine a la bavette de boeuf marinée de Ia ‘

‘Boucherie Face de ‘Boeuf cheddar fort et sauce au. -~ Assi ette ae cotes levees ‘B‘BQ au bourbon, frites et
porto 25% 4 bt 5 salaae Oe caro /es rémoulade sur yogourt de
Boucherie Face de Boeuf‘mannat,ed f‘lank steak 5 ‘, B o avora (aemie / complete) 26$/34$

poutine, old cheddar & PQ" tosavce . :  BBQandBourbon ribs plate, fries, carrot salad

b remoulade on Flavora yogurt (half‘/fbn)
Assiette de contre ﬁlet 12 0z, sauce au pm ure, fntes A ,

et légumes ou jour 38$ o
New York cut 12 oz steak, vegetables fhes & pe;

 DESSERTS

"Poubmg cbomeur al crable, glace

UN SIMPLE ANNIVERSAIRE, TOUTES LES OCCASIONS

SONT BONNES POUR UTILISER NOS SERVICES a a“,"a"'“,e 39 ,'? “Laiterie Coaticook 128
NOS DIVERSES PRESENTATIONS SADAPTENTAVOS | el dig il ielic C”"’""’“ Lditerie Coaticook vanilia ice

DEMANDES; QUE SE SOIT POUR DES ILOTS ' e

GASTRONOMIQUES, DES TABLES D'HOTE, DES '

BUFFETS CHAUDS OU FROIDS, UNSA7,NOUSAVONS . Cre“‘e b"“l“ »maison o
DE TOUT ‘

Wedding, funeral, baptism, office party, launch, .y ‘Proﬁteroles, saveur bu_ cbej", coulis chocolat 11$
happy hour, all occasions are good for using our | Proffterols Laltehe, Co'_ i aok vanilla ice cream, chocolate
catering :
Gastronomic islands 3 courses me,al hot or cold

‘Pave Be cbocolat conﬁt o range 10$




MENU SAISONNIER / SEASONAL MENU

Entrées | Appetizers

Soupe a I'oignon et au ‘Porto, grat’i'néc an frbmage de la Station n$
Onion and Porto soup, La Station cheese gratin

Casserole 0'escargots au vin blanc tomatée 10$
Casserole of snails in white wine & tomatoes

Plats principaux | Main meals
‘Poélée de pétoncles saiuqe homardine, patates et légumes ou jour 34$
Pan-fried scallops with lobster sauce, potatoes and vegetables of the day

“Pavé de boeuf braisé, pommes de terres a l'ail roti, creme de mais fumée ketcbup de camerises 389
Bra/sed beef; roasted garlic potatoes, smoked corn cream, haskap ketchup

\

‘Demi poulet de grain fumé et grill¢, sauce ‘Bourbon, patates et Iegumes oujour 249
Smoked and grilled half grain chicken, Bourbon sauce, potatoes & vegetables of the day

Burger au saumon a la cayul), sauce tartare, frltes 218
Cajun blackened salmon burger tartar sauce, ﬂ':es L '_. i

Filet de truite de la Ferme Piscicole des Bobines, sauce ponreaux an ‘Pmeau bes Charentes,
patates et légumes dujour 25%
Trout fllet, Pineau des Charentes & leek sauce potatoes and vegetables of the day

Nos accompagnements D@SS‘BN
Side dish St o gateau auﬁomage ou moment 12$

Modifiez Ajoutez
| odiflez Ajoutez Cheese cake ﬂavorofthe week
Poutine 43 6$ | e

Salade César 33 5%
Salade ou jardin 2$ 48
‘Rondelles 0'oignons 23 43
1Légumes grillés v 28 43
43




Bieres en fut

COORS LIGHT (BLONDE LEGERE)
200Z : 8% PICHET 22$

BELGIUMMOON (BLANCHE) ~ CREEMORE (LAGER)
GRIFFINTOWN (ALE BLONDE)  L'AMER (IPA)
RICKARD'S RED (ROUSSE)

20 0Z : 9% PICHET 25

TROU DU DIABLE MAC TAVISH (ALE AMERICAINE),
TROU DU DIABLE APOCALYPSO (WHITE IPA)
200Z : 9,755 PICHET 27$

Bieres en bouteilles

COOR'S LIGHT, MOLSON EX, MOLSON UTRA, MOLSON
CANADIAN 6%

SOL,HEINEKEN 9%

HEINEKEN 0% ~ 6$

SAISONDU TRACTEUR  9,25$

MICROBRASSERIE COATICOOK  9,25%
FRAMBOISES (BLANCHE)
LA GRANDE MAREE (GOSE) :
L'ABYSS DE LA GORGE (NOIR STOUT)
NEW ENGLAND (IPA) ’

Mwols Quebe«cms

AMARETTOAVRIL RHUM EPICE CHIC CHOC
CREME, COUREUR = SPRITZ DES ILES
DES BOIS WHISKY COUREUR
GIN PORTAGE 5 DES BOIS
GINROMEO . VERMOUTH ROVGE,
GINHUNGAVA KAYAK
LIQUEUR DE CAFE, ~ VODKA WHITE KEY'S
HYWILD

Mm:ktaﬂs

- CESAR LIMONADE MANGUES
LIMONADE ROMARIN ET PECHES
DAIQUIRI GLACE SODA MOUSSE
BIERE GINGEMBRE

Cocktails glaces

MARGARITA
DAIQUIRI FRAISES, FRAMBOISES ET MANGUES

8 sos :

Cocktails signatures

LE P’TIT MENTEUR
* RHUM CHIC CHOC, GINGER ALE, LIME, MENTHE

KATRINE DE RUSSIE

VODKA, SPRITZ DES ILES, JUS DE PAMPLEMOUSSE
ET D'ALOES, TONIC
LA LIMETTE
GIN UNGAVA, TONIC, JUS D'ALOES, LIME ET MENTHE
JULES CESAR
VODKA, CLAMATO, FUMEE LIQUIDE, JUS DE LIME, EPICES A
STEAK
AMARETTO SOUR
AMARETTO AVRIL,JUS DE CITRON, SIROP SIMPLE
PARADIS BOREAL
GIN, CHARTREUSE, JUS DE CITRON, GINGER ALE, THYM

'LE ROMARIN

GIN ROMEO, JUS DE CITRON, ROMARIN, SODA, AGRUMES
MOSCOW MULE "

VODKA WHITE KEYS, JUS DE LIME, BIERE AU GINGEMBRE
MONSIEUR GERMAIN

* GIN, LIQUEUR DE SUREAU, LIME, CONCOMBRE

KENTUCKY MULE :
BOURBON, AGOSTURA, JUS DE LIME, BIERE GINGEMBRE

s

- LEF1ZZ

BOUTEILLE DE HENKELL, GRAND MARNIER JUS DE LIME,
SIROP DE FRAISES, MENTHE

SPRITZ DES ILES

BOUTEILLE DE HENKELL, SPRITZ DES ILES, AGRUMES

s

" Sangria -'

ROVGE

" VINROUGE, NECTAR DE MANGUE, SIROP DE BLEUVETS,
- SODA GINGEMBRE, MENTHE

ROSE

~ VINROSE, NECTAR DE GOYAVE, SIROP DE BLEUVETS,

~ SODA GINGEMBRE, SAUGE

 BLANCHE

VIN BLANC, NECTAR DE MANGUE, SIROP DE PECHES,

SODA GINGEMBRE, THYM VERRE 9%

oy . PICHET 32%

Cafes alcoolises speciaux

LECLIFF

RHUM CHIC CHOC, COUREUR DES BOIS, FRANGELICO
LE QUEBECOIS

WHISKY COUREUR DES BOIS, HYWILD




